
A different world...





Ho sognato un viaggio fatto di sapori.

Ho immaginato cosa avrei voluto mangiare, 

bere, vedere e ascoltare durante una cena.

Ho creato un menù fusion mediterraneo 

con influenze dal mondo.

Non ho seguito schemi, ma la mia passione 

per la qualità e l’amore per il cibo e il mio lavoro.

EXPERIENCE

Degustazione
Vi accompagnerò in una dimensione culinaria attraverso le emozioni del palato, 

fatta di sensazioni, aromi, stili, che vi porteranno dall’oriente all’occidente.

L.E. 1100





S T A R T E R S

SLIDERS 
mini burger di manzo e pane verde al sesamo (3 pz)

L.E. 380
mini burger di gamberi e pane nero al sesamo (3 pz)

L.E. 420
mini burger con verdurine di stagione alla griglia e pane rosso al sesamo (3 pz)

L.E. 290

TACOS
tacos di manzo

L.E. 300
tacos di gamberi

L.E. 360
tacos di pollo

L.E. 285
tacos mix
L.E. 340

salsa tacos special, verdurine di stagione, guacamole e formaggio fuso

NACHOS SUPREME 
feta, pomodori, olive, guacamole, formaggio fuso e salsa piccante

L.E. 265

GOONG HOM SABAI 
roll di gamberi 

L.E. 399

POR PLA PAK 
spring roll con verdurine al wok e salsa agrodolce 

L.E. 249

NUVOLE DI DRAGO CHIPS 
chips di drago con paprika dolce affumicata e zest di lime

L.E. 148

EDAMAME
con fiocchi di sale o spicy

L.E. 130



B U R G E R S  &  C O .

BURGER THE BEACH
carne di manzo (160g), mozzarella, cipolla caramellata, pomodori, 

salsa rosa e contorno di patatine fritte 
L.E. 395

FAJITAS TEX MEX 
pollo alla piastra, peperoni, cipolle grigliate, salsa mex e maio piccante 

L.E. 289

CROQUE-MADAME DELUXE 
uova al tegamino con avocado, toast alla piastra, formaggio e tartufo 

L.E. 325

I N S A L A T E

THE BEACH SALAD
insalatina croccante mix, tonno, pomodoro, mais, olive, 
bufala, acciughe, carote, uova sode e salsa The Beach

L.E. 265

CESAR SALAD 
mix insalata, pomodorini, olive, scaglie di grana, noci, 

pollo grigliato, crostini aromatizzati e salsa cesar 
L.E. 300

YUM NUA YANG* 
insalatina con manzo, salsa thai, pomodoro, cipolle, peperone, limone e cetriolo 

L.E. 320

YUM GAI SAP*
insalatina di pollo, salsa thai, pomodoro, cipolle e cetriolo 

L.E. 365

HAWAIAN POKE BOWL 
componi il tuo poke: riso venere nero, riso bianco, quinoa, tonno, salmone, 

carote, cetrioli, noci, alga wakame goma, edamame, sedano e salsa mango 
L.E. 380

*piccante



T I R A D I T O 
A M A Z Z O N I C O

TIRADITO DI TONNO
salsa ponzu, sorbetto al limone, vodka, olio al sesamo e foglia di menta

L.E. 380

TIRADITO DI SALMONE
mango, menta, cetriolo, lime e salsa teriyaki 

L.E. 370

TIRADITO DI BRANZINO 
avocado, cipolla fermentata, pomodorini, basilico e latte di tigre 

L.E. 400

A N T I P A S T I
 SALMONE AFFUMICATO 

roll di salmone affumicato con crema di caprino, pesto di basilico e polvere di noci
L.E. 315

POLPO ALLA MEDITERRANEA 
polpo, capperi, sedano, patate, olive e salsa citronette 

L.E. 305

BURRATA 
burrata, melone, acciughe e panure alle erbe 

L.E. 298

MILLEFOGLIE DI VITELLO 
vitello, zucchine grigliate, maionese al tonno, acciughe, capperi, olive, prezzemolo ed olio EVO

L.E. 298

DEGUSTAZIONE DI AFFETTATI E FORMAGGI  
con panzanelle, confetture e miele

L.E. 400



C E V I C H E

CEVICHE PERUVIANA 
tonno, gamberi, salmone, branzino, avocado, pomodorini, cipolla fermentata e mango

L.E. 380

T A R T A R E 

TARTARE DI MANZO THE BEACH
manzo tagliato al coltello, chips di parmigiano, capperi, acciughe, olive e senape

L.E. 340

TARTARE DI MANZO DELUXE
manzo tagliato al coltello, tuorlo d’uovo, tartufo e senape al miele

L.E. 450

TARTARE DI TONNO 
tonno tagliato al coltello, pesto di pomodorini, salsa falafel e menta 

L.E. 380

TARTARE DI SALMONE 
salmone tagliato al coltello, avocado, noci, panure con datteri e salsa teriyaki 

L.E. 370

TRIS DI TARTARE 
tonno e mela, salmone e avocado, pescato e riso venere 

L.E. 440



S A S H I M I 
N E W  S T I L E 

SALMONE NEW STILE 
sashimi di salmone marinato con soia agli agrumi 

e insalatina, scottato con tecnica shabu-shabu (7 pz)
L.E. 375

TONNO NEW STILE 
sashimi di tonno marinato con soia agli agrumi, 

quinoa croccante e tartufo, scottato con tecnica shabu-shabu (7 pz)
L.E. 410

BRANZINO NEW STILE 
sashimi di branzino marinato con soia agli agrumi, mango, 

quinoa e sesamo nero, scottato con tecnica shabu-shabu (7 pz)
L.E. 375

NEW STILE MIX 
sashimi di tonno, branzino e salmone marinati con soia agli agrumi, 

quinoa, mango, teriyaki e tartufo, scottato con tecnica shabu-shabu (9 pz)
L.E. 340

G U N K A N

EBI TEMPURA
gunkan, salmone, gambero in tempura, crema di formaggio soft e salsa teriyaki (2 pz)

L.E. 175

MANGO
gunkan, salmone, mango e basilico (2 pz)

L.E. 140

TONNO E KIWI
gunkan, tonno, kiwi, menta e salsa teriyaki (2 pz)

L.E. 175



U R A M A K I

CALIFORNIA
salmone, avocado, bastoncini di granchio, cetriolo, riso, alga marina e caviale (8 pz)

L.E. 280

PHILADELPHIA
riso, philadelphia, alga marina e salmone (8 pz)

L.E. 280

RAINBOW
tonno, salmone, riso, salmone affumicato, gamberone e avocado (8 pz)

L.E. 295

CRISPY
gamberone in tempura, alga marina, riso, cetriolo e salsa teryaki (8 pz)

L.E. 260

U R A M A K I 
T H E  B E A C H

HOT ROLL
roll fritto, gambero, tartare di salmone, crema di formaggio soft e salsa teriyaki (4 pz)

L.E. 260

SAKE TARTUFO ROLL
salmone, avocado, salmone esterno e tartufo (4 pz)

L.E. 280

GOLD DRAGON
tartare di tonno, gambero fritto, avocado, mango esterno e mayo spicy (4 pz)

L.E. 315



S P E C I A L  N I G I R I

TONNO
tonno, riso croccante, soia, zenzero e maio spicy (2 pz)

L.E. 180

SALMONE
salmone, riso croccante, soia e wasabi (2 pz)

L.E. 165

GAMBERONE
gamberone, riso croccante, caviale e maio spicy (2 pz)

L.E. 180

SPECIAL BOAT (50 pz)
L.E. 1650

LUXURY BOAT (100 pz)
L.E. 3300



Z U P P E

MAR ROSSO
cubi di polenta, mascardini, pomodoro, peperoncino e pepe

L.E. 310

HABIBI
crema di lenticchie, pepe e pane aromatizzato

L.E. 290

THE BEACH
crema di ceci, gamberoni, olio al tartufo e pepe 

L.E. 400

MISO 
L.E. 220

TOMYAM GOONG **
gamberi, lemongrass, galangal e coriandolo 

L.E. 330

TOM KHA GAC
zuppa di pollo al cocco, galangal e limone 

L.E. 310

** molto piccante



V E G E T A R I A N O

TRILOGIA DI TORTINI AL FORNO
tortino di funghi / tortino di carote / tortino di spinaci

L.E. 280

QUADRO DI VERDURE
L.E. 270

INSALATA DI QUINOA
L.E. 270

COUS-COUS
L.E. 270

I L  M E N U 
D E I  B A M B I N I 

PASTA AL POMODORO
L.E. 200

PASTA AL PESTO
L.E. 200

COTOLETTA E PATATINE 
L.E. 220

NUGGETS DI POLLO E PATATE AL FORNO 
L.E. 220



P A S T A 
&  R I S O T T O

SPAGHETTO AL CAVIALE 
spaghettone di gragnano, caviale, burro ed acciughe, 

panure al profumo del mediterraneo
L.E. 310

SPAGHETTO ALLE VONGOLE 
spaghettone di gragnano e vongole del mediterraneo

L.E. 380

SPAGHETTO CACIO&PEPE E GAMBERO AL LIME 
spaghettone di gragnano, salsa cacio e pepe, gambero al profumo di lime 

L.E. 400

LINGUINE ALLA LIGURE 
linguina di gragnano, pesto di basilico zest di limone e pomodorini

L.E. 290

LINGUINE ALL’ARAGOSTA 
linguine di gragnano, aragosta e pomodorini al profumo di basilico

L.E. 580

RISOTTO ALLO ZAFFERANO, CURCUMA E TONNO 
riso, zafferano, curcuma, 

mantecato con crema di burrata e tartarina di tonno alla menta
L.E. 390



P A S T A 
F R E S C A

TORDELLO TOSCANO 
pasta tipica toscana servita con ragù di manzo e parmigiano 

L.E. 310

GNOCCHI AL GRANCHIO 
gnocchi fatti a mano, polpa di granchio, pomodorini basilico e menta 

L.E. 320

GNOCCHI AL PESTO DI NOCI
gnocchi fatti a mano, pesto di noci, crema al gorgonzola e polvere di liquirizia 

L.E. 360

GYOZA DI MANZO O GAMBERI
MANZO: ravioli giapponesi, manzo, verdurine, 

zenzero e salsa gyoza alla vaniglia
L.E. 380

GAMBERI: ravioli giapponesi, gamberi, verdurine, 
zenzero e salza gyoza alla vaniglia

L.E. 400



S E C O N D I

TATAKI DI TONNO CON CAPONATINA IN AGRODOLCE 
tataki di tonno marinata con 7 spezie, caponatina in agrodolce e menta 

L.E. 410

SALMONE SCOTTATO AL PEPE VERDE
trancio di salmone con salsa al pepe verde 

L.E. 395

CATALANA DI ARAGOSTA DELUXE
aragosta, gamberoni, verdurine di stagione, frutta e salsa al caviale (per 2 persone)

L.E. 1100

BRANZINO ALL’ACQUA PAZZA 
branzino, patate al limone e basilico, salsa di pomodorini, capperi e olive 

L.E. 400

PESCATO DEL GIORNO (chiedere al cameriere)
L.E. 190 Hg

BOCCONCINI DI POLLO AL CURRY LIGHT CON RISO BASMATI 
L.E. 320

FILETTO DI MANZO IN SALSA TERIYAKI AL BALSAMICO 
filetto di manzo alla griglia servito con salsa teriyaki al balsamico, contorno a scelta

L.E. 400

CONTORNI
riso in bianco, zucchine alla griglia, melanzane alla griglia,

pomodori secchi, patatine fritte e patate al forno 
L.E. 160



S E C O N D I  T H A I 

KHAO PHAD GOONG **
riso fritto saltato e gamberi 

L.E. 350

GANG KIEW WARN GAI **
riso saltato, pollo piccante al curry verde e latte di cocco

L.E. 320

GANG KIEW WORN GONG** 
gamberoni jumbo al curry verde e latte di cocco 

L.E. 510

CHOO CHEE PLA SALMON **
salmone al curry rosso e crema di cocco 

L.E. 400

TALAY PAD KAPROW **
gamberi, calamari, branzino e salmone saltati al wok

con salsa al peperoncino e verdurine al basilico
L.E. 550

S P E C I A L
GRIGLIATA CARNE E PESCE AL CAMINO

**molto piccante



D O L C I

TORTINO AL CIOCCOLATO
L.E. 140

TIRAMISU
L.E. 140

CROSTATA ALLA NUTELLA 
L.E. 140

SELEZIONE DI FRUTTA DI STAGIONE 
L.E. 140

SGROPPINO CON VODKA
L.E. 290

SORBETTO
L.E. 140

CAFFE GOURMET
L.E. 140

SERVIZIO E TASSE INCLUSI - SCONTO PROPRIETARI E SOCI DCLUB 15%





...We are building a new story


